
長門の風冴ゆる頃 Winter Kaiseki Cuisine course 

 

食前酒 Aperitif 
梅酒 

Plum wine 
 
 

先 附 Appetizer 

山口野菜はなっこりー 下関寿美令トマト 海老酒煎り 
加減酢ジュレ 松葉胡瓜 椿の葉 

Yamaguchi's original vegetable Hanaccoli, a vegetable similar to broccoli 

Shimonoseki Sumire tomato, Sake-Simmered Prawn 

Bonito stock vinegar jerry, Cucumber, Camelia leaf 

 
 

造 里 Sashimi 

仙崎の鮮魚 菊葉 金柑 紅蓼 山葵 土佐醤油  
ふぐ刺し 赤卸し 安岡葱 酢橘 ポン酢 

Today’s flesh Fish  

“Tosa” bonito soy sauce, 

Fugu Pufferfish Sashimi, Pufferfish in Savory Jelly 

Yasuoka green onion, Ponzu sauce, Sudachi citrus, Daikon Radish and 

Chili Peppers grated together 

 

 

焼 物 Fried dish 

仙崎鰆蒸し焼き 

じゃが芋 ズッキーニ パプリカ 輪酢橘 生姜だれ 

Steamed Senzaki’s Spanish Mackerel 

Potatoes, Zucchini, Paprika, Sudachi citrus, Ginger sauce 

 

 

合 肴 Cold dish 

地野菜蒸し 長門蕪 美祢椎茸 

くみあげ湯葉 べっこう餡 溶き山葵 

Steamed vegetables, Nagato turnips, Mine Shiitake mushrooms 

Freshly made Tofu Skins, Wasabi 



Japanese Kaiseki Cuisine Course  

Head chef Junichi Takeda 

 

揚 物 Deep Fried dish 

下関まふぐ唐揚げ 万願寺 由宇町マイヤーレモン 

Deep fried fugu puffer, Mangannji Peppar, Yuu-cho Meyer lemon 

 
 

小 鍋 Hot pot 
和牛すき焼き 水菜 白葱 温泉玉子 

Wagyu Beef hot pot,Sea food bisque soup 

Potherb Mustard Greens, White Green Onions 

Yuzu green chili peppers 

 
 

御 飯 Rice 

山口阿東こしひかり 
New Rice 

Rice from Ato Town Yamaguchi prefecture 
 
 

止 椀 Miso soup 

赤出汁 なめこ 三つ葉 粉山椒 

Red Miso soup, Nameko Mushrooms 

Sansho Japanese pepper powder 
 
 

香の物 Japanese-style Pickles 

沢庵醤油漬け 青菜  白菜漬け 

Assorted Pickled Radish 
 
 

水 物 Dessert 

長門いちご 柑橘寄せ 
Nagato strawberry, Orange Jerry 

 

 

  


