
 
 

大
谷
山
荘  

春
の
季
節
会
席 

 

お
献
立 

 

食
前
酒 

 

先  

付   

蒸
し
鮑 

長
門
ミ
ニ
ト
マ
ト 

 

福
賀
法
蓮
草 

萩
青
海
苔
あ
ん
掛
け  

山
葵 

 

造  

里   

本
日
の
鮮
魚
二
種
盛 

    

小  

鍋   

黒
毛
和
牛
の
味
し
ゃ
ぶ 

           

季
節
の
野
菜 

           

野
菜
出
汁 

 

冷 

菜 
  

と
ら
ふ
ぐ
の
薬
膳
和
え 

           

ふ
ぐ
皮
煮
こ
ご
り 

ふ
ぐ
雪 

   

季
節
の
野
菜 

   

醤
油
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

 
 

蓋  

物   

地
野
菜
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

岩
国
蓮
根  

蓮
の
実 

白
菜 

べ
っ
こ
う
餡 

山
葵 

             

揚  

物   

ま
ふ
ぐ
唐
揚
げ 

 

食  

事   

山
口
県
産
コ
シ
ヒ
カ
リ 

 

汁  

物   

赤
だ
し 

 

香  

物   

三
種
盛 

 

菜       

和
牛
ち
り
め
ん 

 

水  

物   

杏
仁
寄
せ 

           

獺
祭
甘
酒
あ
ん 

 
 

 
 

 

季
節
の
果
物 

  

大
谷
山
荘 

 

料 

理 

長 

 

＊
４
月
の
献
立
一
例
。
献
立
は
毎
月
異
な
り
ま
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＊
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況
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